AQUIVALENZLISTE 2025U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2025
_ LVA Nr. LVA-Bezeichnung | LVA-Typ | ECTS-Punkte
T N I e
752330 |Fleisch-, Fisch- und Feinkosttechnologie VO 2 = ;‘:tru‘i'ﬁ:f gj(;gi;’;‘;ir?mnsgmgﬂwfgg92”é’gﬁesbffe\r’:::::h”eranﬁa'tunge” aus dem
I R IR e
754350 |Microbiological plant hygiene and safety (in Eng.) VO 2 = EE:U(iilT:: ;/\{;;I(I;E;iriamns:i?gﬂw\zge2nEbgl_li_esbiag:e\r/:aa::ihrveranstaItungen aus dem
940304 [Molecular biology for food analysis (in Eng.) VU 3 = EE{U?IT:: ;/Yj;iir;gir?mns;ﬂ;ﬁgﬁwi::e3né)g[:_esb{f:e\::::::hrveranstaItungen aus dem




AQUIVALENZLISTE 2024U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

752327 |Cereal technology (in Eng.)

WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN

VO

NEU AB OKTOBER 2024
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte
752327 |Getreide- und Backwarentechnologie VO 2




AQUIVALENZLISTE 2023U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

893324 |Kaltetechnik und Kihllagerung

WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN

VO

NEU AB OKTOBER 2023
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte
893315 |Refrigeration and air-conditioning (in Eng.) VO 3




AQUIVALENZLISTE 2022U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

PFLICHTLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2022

LVA Nr. LVA-Bezeichnung

LVA-Typ

ECTS-Punkte

Mechanical and thermal process technology |l VU 3 893314 Mechanical and thermal process technology Il

893303 (in Eng.) (in Eng.)

VO

2

Umfang aus dem §5 Wahl-LVA Katalog nach Rucksprache mit dem/der Vorsitzenden der Fachstudien-AG LBT ergénzt (individuelle Anerkennung).

" Fiir LVA, die durch die Umstellung in inrem AusmaR an ECTS gekiirzt wurden, werden die verloren gegangenen ECTS durch die Anerkennung von LVA mit dhnlichen Lehrinhalten und




AQUIVALENZLISTE 2021U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

752339 |Protein engineering (in Eng.)

VU

WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2021
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte
2 = 752339 |Enzyme engineering (in Eng.) VU 2




AQUIVALENZLISTE 2019U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2019
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte
735301 |Marketing VO 3 = 735343 |Open Innovation Strategies (in Eng.) VS 3
893325 |Practical course in metrology (in Eng.) PR 3 = 893325 Pragtlcal course in megsurement systems and PR 3
applied programming (in Eng.)




AQUIVALENZLISTE 2018U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

PFLICHTLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2018
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte
752321 |Lebensmitteltechnologie | VO 3 = 752321 |Lebensmittelprozesstechnik VO 3
752322 |Lebensmitteltechnologie Il VO = 752322 |Funktionalitat der Lebensmittelinhaltsstoffe VO 3
754345 |Lebensmitteltoxikologie VO = 754345 |Food toxicology (in Eng.) VO 2




AQUIVALENZLISTE 2016U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

PFLICHTLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2016
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte
893303 |Mechanische und thermische Verfahrenstechnik I VU 3 = 893303 II\E/I:gr;anlcal and thermal process technology Il (in VU 3

WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2016
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte

752337 |Enzymtechnologisches Seminar SE 2 = 752337 |Enzyme technology seminar (in Eng.) SE 2
752314 |Lebensmitteltechnologisches Seminar SE 2 = 752314 |Seminar in food technology (in Eng.) SE 2
893325 |Messtechnisches Praktikum PR 3 = 893325 |Practical course in metrology (in Eng.) PR 3
893306 |Energietechnisches Praktikum PR 3 = 893306 |Practical course in energy engineering (in Eng.) PR 3
893308 [Angewandte Mess- und Regeltechnik VU 3 = 893308 |Applied measurement and control systems (in Eng.) VU 3
893360 [Energietechnik VO 3 = 893360 |Energy engineering (in Eng.) VO 3




AQUIVALENZLISTE 2015U - Masterstudium Lebensmittelwissenschaften und -technologie UH 066 417

PFLICHTLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2015
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte
754343 |Lebensmittelmikrobiologie Ubungen UE 2 = 754359 |Lebensmittelmikrobiologie Ubungen UE 3
754347 |Angewandtes Qualitdtsmanagement VS 2 = 754360 |Angewandtes Qualitdtsmanagement VS 3
WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN
NEU AB OKTOBER 2015
LVA Nr. LVA-Bezeichnung LVA-Typ | ECTS-Punkte
752338 |Enzymtechnologisches Praktikum (in Eng.) PR 3 = 752338 |Practical course in enzyme technology (in Eng.) PR 3
893308 |Mess-, Steuer- und Regeltechnik Il VU 3 = 893308 |Angewandte Mess- und Regeltechnik VU 3




AQUIVALENZLISTE 2012U - Master L i i ften und ie UH 066 417
PFLICHTLEHRVERANSTALTUNGEN
NEU AB OKTOBER 2012

LVAN. LVATyp | ECTS-Punkte
754300_| Lebensmittelchemie vo 6 | 754340 |Lebensmitieichemie vo 5
754301_| Lebensmittelchemie Ubungen UE 6 = | 754341 |Lebensmitielchemie Ubungen UE 4
754.303_| Lebensmiltelmikrobiologie vo 45 = | 754342 |Lebensmitielmikrobiologie vo 4
754304_| Lebensmittelmikrobiologie Ubungen UE 3 = | 754343 |Lebensmitielmikrobiologie Ubungen UE 2
761300_| Humanemahrung (in Eng) vo 3 = | 976300 | Human Nutiition (in Eng) vo 3
754307_| Lebensmittelphysik vu 3 = | 754344 |Lebensmitielphysik vu 2
754306 Lebensmitteltoxkologie vo 3 = | 754345 |Lebensmiteltoxkologie vo 2
754308_| Lebensmittelsensorik vu 3 | 754346 |Lebensmittelsensorik o 2
752400 | Lebensmitteltechnologie vo 75 { 752521 Lebensmitteliechnologie | vo 3

752322 | Lebensmitteltechnologie I vo 3
752303 _| Lebensmitteltechnologisches Praktikum UE 45 = | 752323 | Lebensmitieltechnologische Ubungen UE 5
752300_| Food Biotechnology (in Eng) vo 6 = | 752324 |Food Biotechnology (in Eng.) Vo 5
752306_| Verpackungstechnik in der Lebensmittelindustrie vu 3 = | 752325 |Food Packaging Technology (in Eng.) Vo 3
893300_| Mechanische Thermische Verfahrenstechnik Il vu 45 = | 893303 | Mechanische und thermische Verfahrenstechnik I Vo 3
754305_| Angewandtes Qualititsmanagement UE 75 = | 754348 | Angewandtes Qualitatsmanagement UE 5
736301_| Speielles Lebensmittel-Recht Vo 3 = | 736308 | Lebensmitielrecht Vo 2

PFLICHTLEHRVERANSTALTUNGEN ZU WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN

Marketing

5] 735301 [warketng wasLEACH)

WAHLLEHRVERANSTALTUNGEN

NEU AB OKTOBER 2012

LVANE VA LVATyp | ECTSPunite
752307 _| Technologie der Gelreideverarbeitung (in Eng.) vo © | 752327 | Coreal Technology (n Eng) vo 2
752118 _|Technologie der Braverei Vo © | 752028 [Technologie der Braversl Vo 2
752122 logle dor Obst- und Vo 5 © | 752529 [Technologie der Obst- und Gemiseverarbettun Vo 2
752124 | Technologie Vo 15 © | 752330 |Flsisch Fisch und Feinkostie Vo 2
o110 |Forseroetme . s { |t [tk g Vo 2

893308_|Met- Steuer-und Regelechnik 1 v 2
893109 Kaltotoohnik und Kihllagerung Vo W5 © | 893324 |Kaltetechnik und Kahllagerung Vo 2
853306 _| M- Steuer-und Regeltechnik I wu 5 © | 893308 _| Mo, Stouer- und Regeltechnik v 2
752301 Verfanron Vo 3 S | 752301 |Enzymiech Verfahren Vo 2

Nembrarirennverfahren in der Lebensmiil- ond

791123 |Umweltbiotechnologische Verfahren vo 45 { . o 2

752311 _|Biochemical Reaction Engineering (n Eng) Vo 2

embrantrennverfahen in der Lebensmittl-und

893113 |Molekulare Grundiagen der Verfahrenstechnik w 45 { L vo 2

752311 _|Biochemical Reacion Engineering (n Eng) o 2
893110 Vo 5 S | 893360 |Energietect Vo 2
2300 |Membraneneraven 1 et ebersmiterund o ) = (752000 [Hembrantenmeraen e abensmite- una " S
752311 _|Biochemical Reaciion Engineering (n Eng) Vo 3 = [ 752311 _|Biochemical Reaction Engincering (n Eng.) Vo 2
941103_| Molekuarbiologische Lebensittelanalylk (n Eng) v 3 = [ 941304 _| Molecular Biological Methods in Food Analyss (n Eng) | VU 3
772321 |Biochemische ur;ﬁ‘EEw:Le]chno\ogwsche Arbeitsmethoden U 45 < | 941304 |Molecular Biological Methods in Food Analysis (in Eng.) wu 3
772309 |Biochemie Vo 5 = | 941304 | Molecular Biological Methods in Food Analysi (n Eng) | VU 3
754310 |1 5t Obungen U 3 © | 754310 | Lebensmittelauthentizitat Ubungen (in Eng.) e B
752310 und Vo 3 © | 752326 |GroBkichen- und Gemeinseh Vo 2
754329 Vo 3 S | 754351 |Emahrungs Vo 2
754328 Vs 3 S | 754352_|Produtent Vs 2
754314_| Food Safety and Risk Management (i Eng.) Vs 3 © | 754314 _|Food Safely and Risk Management (in Eng) Vs 3
73tag0 | Nachhalige Entwicklung |- Grundiagen nachhaltigen vo 3 = | 754322 |Food Supply Chain Management vo 3
752121 [Brauerelbetriebskontrols [ 3 = | 75239 |Technologie dor Getranke Vo 2
93305 sches Prakikum PR 5 = [ 93305 Pratikum PR 3
752314 |1 chnologisches Seminar sE 3 = [ 7214 L Seminar SE 2
761302_|Technologle der Fleischverarbeitung Vo 5 S| 752330 |Fieisoh, Fisoh- und o 2
752308 _|Technologle der Mich Vo 3 = [ 752306 _[Technologie der Mich o 2
752117_|Principles of Winemaking (n Eng) Vo 3 = [ 752335 [Technologie der Getranke o 2
7seraa |1 o Sposen nd dr n o |5 | = | vsesas [ecmogscorconie w |
752125 | Technologle der Fete Vo 5 © | 754354 |Fat Chemisiry and Technology (i Eng) o 2
752316 _|Protein Engineering (n Eng) wu W5 © | 752316 _|Protein Engineering (i Eng) v 2
752127 | Technologie der Subwaren Vo 5 © | 752127 |Technologie der Sutwaren Vo 2
752128 | Technologie des Zuckers Vo 3 © | 752331 [Technologie des Zuckers Vo 2
951300 Pranzenproduktion (n Eng) Vo 3 © | 752325 [Technologie der Obst- und Gemiseverarbeitung Vo 2
761301 _|Erzeugung von tirischen Vo 3 © | 752330 |Flsisch Fisch und Feinkostie Vo 2
752320 |Moelwiare Pize (i Eng.) Vo 2 © | 941304 |Molecular Biological Methods in Food Analysi (n Eng) | VU 3
T Vo 3 S | 754355 |Michanaiy UE 2
811100 Vo 3 © | 754350 | Microbiological Plant Hygiens and Saely (in Eng) Vo 2

Biologische, chemische und hygienische Beurlslung von
s11101 |Boogische, chemische w 3 = | 754350 |Microbiological Plant Hygiene and Safely (in Eng.) vo 2
895360 A Vo 3 = [ e300 Vo 2
754335 [Automati dentiicaton Technology in Food Industry(n |y 3 | 754335 | Automatic Kentifcation Technology in Food Industry (n End VU 3
771914 Analyt fir WU W5 = | 941304 _|Molecular Biological Methods in Food Analysi (n Eng) | VU 3
754309 _| Authentiztat von Lebensitein Vo 5 © | 754309 | Authentzitat von Lebensmitiein Vo 3
773318_| Chemie und Analytk der L Vo 3 © | 941304 _|Molecular Biological Methods in Food Analysi (i Eng) | VU 3
754327 | Lobensmitel-Aromen Vo 3 © | 754353 |Lebensmitie-Aromen Vo 2
811302 |Wasserhygiene Vo 3 © | 754350 | Microbiological Plant Hygiens and Saely (i Eng) Vo 2
773310 _|Bioorganic Chemisiry (n Eng.) Vo 3 © | 941304 _|Molecular Biological Methods in Food Analysis (in Eng) | VU 3
772311 | Kinelik bioshemischer Reakionen wu 3 © | 941304 _|Molecular Biological Methods in Food Analysis (in Eng) | VU B
o ot 50 | v | 5| = | 100 tomiretcrtemsnroosmmmninine) | w0 | 2
754302 [ s = [7ei55 G 2
From Sequence to Stucture: Prediction, Modeling and

7szatz |From Sedence lo Stueture Predicton Modeling w 3 © | 941304 |Molecular Biological Methods in Food Analysis (inEng) | VU 3
772310 poctroscopy (in Eng.) Vo W5 © | 941304 _|Molecular Biological Methods in Food Analysi (i Eng) | VU 3
st | oo o csialogahyand R peciosany of | 3| = | ow1308 |NolooarBogel Motrods nFoss ras (nEng) | V0 s
7ottt ysiclogie Vo 3 = [ st Vo 2
791333_|Biologle des Altems (in Eng.) vs 3 = [ 7sass1 o 2
754322_|Food Supply Chain Management Vo 3 = [ 75435 _|Food Supply Chain Management o 3
791126 | innovationsmanagement vo 3 | 7asa12 |10t Quality Managementin der Agrar- und vs 3
v o N = [ 795912 |To% Qualty Management m der Agrar- una v 3
7541 s Prakikum PR 5 N REE Praidium PR 3
752305 Jogisshes Prakikurm PR 15 = [ 752005 Pratkum (n Eng) PR 3
03302 es Praktium PR 15 = [ sasa02 Prakdtium PR 3
752315 Jogisches Seminar SE 3 = [7s2015 Seminar 3 2
754312 hafliches Seminar sE 3 S [7sirz |0 Seminar SE 2

2012U
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