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2. Kolloquium in Zauchensee

Anfang Juni hat die Vereinigung der
Backbranche, Landesgruppe Oster-
reich in Zauchensee ein hdchst in-
teressantes Kolloquium abgehalten.
Schwerpunkte dieser Veranstaltung
waren die Themen Gentechnik und
Altbrot.

ehr als 100 Teilnehmer
aus  Osterreich,  Siidtirol,
Deutschland und Dinemark

— darunter auch Schiiler der HTL
und Meisterschule Wels — haben am
2. Kolloquium der VDB Osterreich
teilgenommen. Am ersten Tag wurde
das Thema Gentechnik grundlegend,
ausfithrlich und teils sehr kontrover-
siell erdrtert und diskutiert. Hoch-
rangige internationale Experten aus
Wissenschaft und Praxis — unter an-
derem Univ.-Prof. Dr. Margit Laimer
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sis zu handhaben und kontrollieren
ist, wie Enzyme hergestellt werden
und wirken und wie sich dies alles auf
die Praxis im Bickereialltag auswirke.
Den Ubergang vom einen zum ande-
ren groflen Themenkomplex machte
am Abend des ersten Tages der Inns-
brucker Di6zesan-Bischof Dr. Man-
fred Scheuer, der in seinem Vortrag
,Brot und Rosen“ nach- und beden-
kenswert, jedoch ohne erhobenen
Zeigefinger, auf ethisch-moralische
Fragen sowohl der Gentechnik, be-
sonders aber der Alt- und Restbrot-
problematik einging und sich einer
ausfithrlichen  Diskussion  stellte.
Diesem Thema war schliefflich der
gesamte zweite Tag gewidmet. Zu-
nichst wurde dargelegt, was und
wieviel weggeworfen wird. Obgleich
allenthalben Daten erhoben wurden
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Rund 100 Teilnehmer beim 2. VDB-Kolloguium in Zauchensee.

von der BOKU Wien, Dr. Gabriele
Moder von der agroVet Prif- und
Zertifizierungsstelle, Enzersfeld, Ulf
Brochner Serensen von Danisco A/S
in Kopenhagen sowie Prof. Dr. Birbel
Kniel von der Biotask AG in Esslingen
— beleuchteten die Frage aus unter-
schiedlichen Gesichtspunkten. Dabei
wurde erklirt, was Gentechnik be-
wirken soll und wie es gemacht wird,
wie es auf lebensmittelrechtlicher Ba-
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und werden, kam man rasch zur Er-
kenntnis, dass es kein durchgingiges,
schliissiges Zahlenmaterial gibt und
man einstweilen auf Schitzungen
und Hochrechnungen zuriickgreifen
muss. In weiteren Vortrigen wurden
die Moglichkeiten der Alt-/Restbrot-
verwertung dargelegt; etwa als Tier-
futter oder auf fermentativem Weg,
z. B. Biogas, Brotfermentation, Hefe
usw. Mag. Klaus Bernhard, Obmann

Bickersohn und Diizesan-Bischof Dr.
Manfred Scheuer behandelte ethisch-mora-
lische Fragen im Zusammenhang mit der
Gentechnik und der Altbrot-Problematik.

der VDB Osterreich, prisentierte eine
aktuelle Altbrot-Erhebung, Univ.-
Prof. Dipl.-Ing. Dr. Peter Lechner
von der BOKU Wien stellte seinen
Vortrag unter den Titel ,Brot (k)ein
Wegwerfartikel* und Dr. Thomas
Modzel vom Abfall- und Umwelt-
management, Sinzing, behandelte
das Thema Retouren und damit zu-
sammenhingende Maoglichkeiten
der Wertschopfung. Ing. Andreas
Pieler von Assmann-Miihlen und
Dipl.-Ing. Johann Kapplmiiller von
der HTL Wels referierten schliefflich
dariiber, wie die Altbrotverwertung
in der Praxis erfolgt und aussieht.
Wie brisant und aktuell das Thema
Alt- und Restbrot ist, zeigt die Tatsa-
che, dass neben Fachjournalisten auch
Radio und Fernsehen beim VDB-
Kolloquium vertreten waren und zu-
dem einige Vertreter von Tageszeitun-
gen ausfiihrlich dartiber berichteten.
Die VDB Osterreich hat damit eine
wichtige standes- und gesellschafts-
politische Aufgabe wahrgenommen.
,Dass daneben der freundschaftliche
Austausch zwischen Branchenkolle-
gen — das ebenso friithlings- wie zau-
berhafte Zauchensee gehorte an die-
sen beiden Tagen ausschliefSlich den
Bickern — nicht zu kurz kam und
sich in den Pausen sowie am Abend
ausfithrliche Gespriche und Diskus-
sionen bis weit in die Nacht entspan-
nen, versteht sich von selbst, freut
sich VDB Osterreich-Obmann Mag.
Klaus Bernhard. <«



