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Gentechnik in Nahrungshiiititfélih p . .
Arten von gentechnisch verdnderten Lebensmitteln BlOt‘eChnOlOgln Wll] ”VOF y
Vereinfachungen warnen

WISSEN

B Aufwéndiges,
oft jahretanges

Unterliegen keinen
Regelungen und sind

Verkiirztes Genehmigungs-

Verordnung fiir neue

Herausforderung

Zie] der Gentechnik ist es, die Erbinforma-
tion von Lebewesen zu entschliisseln und
zu verdndern - oft auch iber die Artgren-
zen hinweg. In die DNS-Struktur von
Nutzpflanzen zum Beispiel sollen neue
Gene aus Bakterien eingebaut - und damit
technisch nutzbar gemacht - werden,
auch fiir die Landwirtschaft.

Von den Kritikern werden diese Prakti-
ken als unausgereift und deshalb als po-
tenziell gefdhrlich kritisiert: Die neuen,
eingepflanzten Eigenschaften konnten
sich per Pflanzenvermehrung unkontrol-
liert auf die Umgebung ausbreiten, auch
die allergene Wirkung der neuen Substan-
zen und Produkte sei nicht ausreichend
erforscht —unter anderem deshalb, weil es
an Langzeitstudien mangle.

Die EU hat bisher 18 Sorten GV-verin-
derter Nutzpflanzensorten zugelassen.
Erst vor einer Woche kam, nach einem
fiin{ Jahre wihrenden Moratorium, die
Zulassung einer neuer Maissorte fiir die
Herstellung von Lebensmitteln hinzu,

Den Einwinden der Kritiker sind die
Brisseler Behorden mittels einer strenge-
ren Kennzeichnungsverordnung fir Ess-
produkte, die unter Zuhilfenahme von
GV-verdnderten Rohstoffen  hergestellt
worden sind, entgegengekommen. Diese
Verordnung ist seit 18. April 2004 in Kraft.
Produkte, in denen GVOs nachweisbar
sind, missen auf der Zutatenliste ebenso
den Hinweis auf diese Inhaltsstoffe auf-
weisen wie Produkte, in denen GVOs zwar
nicht nachweisbar sind, aber von ihnen
stammen - etwa Speisedle. Auf Kritik
stofit, dass zwar Futtermittel, nicht aber
Produkte aus dem Fleisch von Nutztieren
der Kennzeichnungspflicht unterliegen.

Genehmigungs-
verfahren (bisher
keine Zulassungen
erteilt)

Lebensmittel ist selbst
- gentechnisch veranderter
Organismus (GV0)

. ... wird aus GVO hergestellt
bzw. enthalt entsprechende (]
Zutaten

... enthalt mit Hilfe von
GVO hergestellte Zutaten

... stammt von mit GVO
gefiitterten Tieren

Néahrstoff-Optimierung

Ausschalten von Allergenen
und natiirlichen Toxinen

Langere Haltbarkeit

Rationellere Produktion

Quelle: APA, AK Wien

verfahren, wenn keine Ver-
anderungen nachweishar
sind (derzeit zugelassen:
Rapsél, Mais, Sojaprodukte)

nicht kennzeichnungs-
pflichtig

(zahlreiche Produkte
im Handel)

Paradeiser, Erdapfel, Salat,
Lachs etc.

Joghurt, Milchprodukte,
Getranke etc.

Tomatenmark, Maismehi,

Sojaprotein, Starke, Ole, Zucker,
Teigwaren, Chips, Snacks,
Backwaren etc.

Lehensmittel mit
Zusatzstoffen, Aromen,
Vitaminen, Enzymen etc.

Milch, Fleisch, Eier,
Wurst, Teigwaren,

Fertigprodukte etc.

Vor- und Nachteile gentechnisch verdnderter Lebensmittel

~ GVO kénnen auswildern und
natiirl. Lebensraume beeinflussen

== Implantierte Gene kénnen auf
wildlebende Arten iibergehen

- Bisher keine Langzeiterfahrung

« Allergien und plétzlich auf-
tretende Resistenzen moglich
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Kritik oft undetailliert, meint Margit Laimer

Wien - Margit Laimer, Biotech-
nologin an der Wiener Univer-
sitdt tiir Bodenkultur, mochte
.vor Vereinfachungen war-
nen". Zu wissenschaftlich
haltbaren Ergebnissen iiber
Nutzen oder Risiken von Gen-
Food komme man nur, ,wenn
man sich die Lebensmittel Fall
fiir Fall anschaut®, erldutert
die Forscherin, die derzeit an
der Entwicklung transgener
Marillen und Weinreben ar-
beitet.

Genau diese nétige Detail-
treue jedoch liefen Green-
peace - und andere Umwelt-
schutzgruppen - bei ihren
Anti-Gentechnik-Kampagnen
vermissen, drgert sich die Lei-
terin des derzeit prominentes-
ten universitaren Gentechnik-
Forschungsprojekts in Oster-
reich. Vielmehr neigten die
NGOs zu einseitigen Darstel-
lungen, die sie ,rhetorisch
brillant* verbreiteten - ,und
wir Biotechnologen geraten
auf diese Art in cine Verteidi-
gungsposition®.

Als Beispiel zieht Laimer
die  Auseinanderselzungen
um ,Golden Rice® heran, einer
auf Kosten der Rockefeller-
Foundation, der EU und meh-
rerer Firmen auf biotechnolo-
gischem Weg entwickelten
Reissorte mit erhéhtem Vita-
min-A-Gehalt. Der Reis, so die

Erzeuger, soll mithelfen, die
weltweit verbreiteten, mit Vi-
tamin-A-Mangel einhergehen-
den Gesundheitsstorungen bis
hin zur Blindheit zu bekdmp-
fen.

Doch - so wendet Susanne
Fromwald von Greenpeace ein
- ,man miisste tdglich riesige
Mengen davon essen, um auf
eine Vitamin-Tagesration zu
kommen®. -, Das ist eine nicht
beweisbare Behauptung®, wi-
derspricht Laimer: Golden
Rice sei ndmlich bisher noch
nirgends im Feldmaflstab an-
gebaut wurde.

Wenig informiert

Zudem sei die Offentlich-
keit nicht Gber den tatsichli-
chen Stand der Risikoabschiit-
zung in Sachen GV-Lebens-
mittel informiert. Etwa iiber
eine 2003 veroffentlichte um-
fassende Studie des — wie sie
sagt konzernunabhingig
arbeitenden - International
Council for Science (ICSU);
Nach Durchsicht von 50 Ex-
pertenreports kamen deren
Verfasser zu dem Schluss,
dass es .keine Hinweise auf
gesundheitschidigende Effek-
te von GV-Lebensmitteln® gibt
- trotz der ,Millionen von
Mahlzeiten”, die seit den Erst-
freisetzungen '95 damit zube-
reitet wurden. (red)



