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Durchfihrung im Full-Service Mode

Fachliche Betreuung in der Planung und Durchfihrung durch erfahrene Teammitglieder

Auswertung der erhaltenen Daten und Bewertung der Produkte gemeinsam

Nach Bedarf Koordination vor- bzw. nachgeschalteter Analytik

Nach Bedarf Abschluss einer Geheimhaltungsvereinbarung



Direkte Vergabe von Auftrdgen — Bearbeitung im Technikum als Service / mit Firmenbeteiligung
Geringe Vorlaufzeit & flexible Durchfihrung
Vorherige Abstimmung der Inhalte und spezifische Angebotslegung
Komplexere Auftrage / Projekte:
* Durchflihrung als Masterarbeit (gemeinsam mit DLWT)
« Kooperationsprojekte (gemeinsam mit DLWT), bis zu mehreren Jahren

 FoOrderprojekte (gemeinsam mit DLWT), bis zu mehreren Jahren

FFG

Forschung wirkt.



Vielen Dank fur Ihr Interessel

Wir freuen uns uUber welteren Austausch!
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