Klassische Rebsorten in alten und neuen Bildern

Beschreibung.

Rebstock klein, schwachwilchsiz.  Rebhol dinn, schlank, gelbbraun, glatt, regelmissiz gestreilt. flach gelureht wnd lxin punklicl,  Keoten 2 bis 4 %ol

von einamler, wonigy vendicke, Asgen klein, stumpf, stark abstehond.

Blitter wiemlich gross, Ioglich, fnfappig, fiel o lani i besoudders stark ausgebilded, hellarin, wlatl, mit bisechelartiger feiner Walla

bedeckt, Lei grossee Trockenheit gom welk werdond,  Bozahaueg scharl und Tang, ¥ihoe an der Spitse oft gl gefleckt wie Deim Muskatellor.  Bushten fiel und

eng, Stielbucld offen ond ansgeweitel  Nocven schwach bellgelb,  Blatistiol = lang als der Mitieluery des Blatbes. donn, hellgein, bisweilen withlich ued stwas
Buttar an den Triebspitzen hellgriin. wolliz.

Traube mittelgross. sty oler ohen breit oach anten i omlich diehtt lang, dann, gelbgron, am HKoolen meldens mit

winem Nebensticl und daran befindlicher kleiner Nobentraube oder vingelnen Tieeren versehen. Beerenstielchen lang. dimn, gelbgrein mit brinnliches Wulst.

ek

Baeere klein, ruml, gelblichgran, in vollr Heifs mit durchseheinenden Adern ond weisdichem Thft, fein und leicht ponkeirt.  Marbe gross, ctwas
Lerostel.  Beeranhaut dinn.  Saft donsflissiy. stiss.  Relfzelt fust gleicheeitiy wit dem weissen Hieding,  Die Heife fingt siemlich spat an, entwickelt sich aber

dann sebr =haell,

ur unid V Tier Wilsehriosling soll ane dor stamien, von ds nach Heidelberg gokoamen seln und wegen seiner

dem webmen Rieding den Nomen  Wilseliriesl|

feanzissischen Abstammang  and Acholichkeit dev Tranbe erhnlten haben,  Vom Rlein worde er nach

rmark

l verbreitet, wo or jetst in willistlichen Theil dieses Wainlandes in reinen Sitzen den grissten Theil der Weingirton cinnimmi. Voo

nenester Feit, wegen sciner vielen gulen Figenschaften sehr stark nach Niederi

ereich wnd Ungarn verbreitet wisd hiinfig begehrd.  Unter welchem

Namen or in s ermitelt. werden,

Heimath vorkommt, kennte his jetzt nieht mit Soherhed

Dor Wilschriesling crfordert einen lockeren nalhaften Boden in guter, warmer, mehr holer als niederer Lage umd hal sieh Desnders in den Gebirgs-

hamnlich: L Pragrburk s

lindern in den mittleren wid oberen Theilen der Weingarien bewshri.  Sein getester Werih besiehi in der ihm

welchor er nur von wonigen Sorten dbertroffon wird.  Diese Traghurkeil triti sehe schnell bid jungen Stken ein und kawn durch angemessene DMingung bis in

s Aller des Stockes echalien werden. Da die Jungstisligan Tranben in windizen Lugen gorn abgedrebit worden, = haben alle vor den Winden geschi

ten Lagen

fiir ik ooy besondeven Weelh, I der Stock wicht sebr gross wind wnd bei magevewm Hoden gern in Trieh nachlisst, s0 mnas man ihn dee Krafi des DBodens
angemessen mehr kwez als lang shneiden,  Kurze Zapfen, oder Zopfen wwd Halbbigen sind fiar iho angomesss

Trer Wein des Wallschricsling 56 in ginstigen Jahrgingen obenso stss, als der des weissen Rieslings, hat cinen Zuekergelalt van 16 bis 24 Gewichtsprozenten,
eine Saure von 5 bis ¥ % und ustesscwidet sich vom Riesl wein nur dadurch, dass oo des Bouquel dessclben feblt,  Thie Walschrieslingweine sind daler
e gute Tischw
= Dar Walschriesling ist duher eine der wichti, el Kl bon, walehe sehan in melreren Weingegenden den froheren Febeafz wans
verdringt bat.  Die Walschriesli

Der blane and betrlells Wakchriesling sind werilisse Spichuten der hise baachri Traal \ Foto: Redl, Helmut

ey wolthe in grossen Maseen produsict welen konnen, sicl sel leioht belandeln lussen und mm Yerschnitt mit schwereron Weinen reeht gut

shnitireben warzeln leicht wnd sicler an

Aus: Atlas

Welschriesling
Triebspitze: hellgriin, etwas weiBwollig behaart, lange Ranken

Blatt: mittelgroB, finflappig, tief eingeschnitten, diinn, scharf gezahnt. Unterseite
feinwollig behaart.

Traube: klein bis mittelgroB, walzenférmig mit charakteristischer Beitraube
(,fruchtbarer Knoten®) und langem Stiel. Dichtbeerig, Durchschnittsgewicht 90g.
Beeren klein bis mittelgroB, rund, deutlicher Narbenpunkt, diinnschalig, mostig,
hellgriin, in der Vollreife honiggelb, sonnseitig braun gefleckt.

Aus: Redl, Helmut: Weinbau heute

V. Weilser Walschriesslin g.

Aus: Atlas
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Klassische Rebsorten in alten und neuen Bildern IKU

Beschreibung.

Rebstock wichs keafig,  Rebbolz rothbrans. fein gefurcht, dunkelbrann punktist. wemlich markreich, reife schwer aus esfriert wern wod hat 2—4 Xoll

weit von einander sichende Knoten, Augen Klein, slark ubslelend, meistens ohise Walle,

Bldtter vusl, mittelgrss, lodernriiy, drei- Lis fonflappiz, mebr oder weniger fiof hellgrin, anten noeh Ticlder and sl

behaart, an den Zoboeindesn mit gelbon Fleks

el Bpidzen vershen,  Bezshmung gross,

stack her 1 i an

ppon.  Buchten sohin ausgerundet, wiltelgros, kure, suffallond beeit,  Seitonlappen lnglich, o weithoiliz.  Blattstiel dick, hellzrn, 1t
gestraift und punktinl, vicld gae w0 lang als doe Houpdblblapre.  Btor an dem Triebepitzen hellzrin, schwarh bronrist und mit leichier Wolle thersugen

Traube einach, gros, linglich, mehe oder wemiger dicht.  Trasbeestiel kurz, dick, pollgrin, Beorenstielcben kurz, dinn, warzg. Beere gross, rund,
gellilich=grin, an der aneisdiens . Digr punktirt, dic

iy nod eischie mit Lzl Tean starkem Musks hmaek,

dick. Relfoeit ctwss spit, nach dem weissen Iiesling: im Allgerieinen sehr angl ich.

Vork Kultur und V, dung, Der gelbe ) e komet an Hecken wnd Spalioren. sowie in allen Weingarien verelngell vor owd
ler edelsten und et lichst

wird als

‘sfeltrunhon peschitrl.  In grisserom Manssstabe wird o oor i den sid

prent. Weinlimdern, als Spanien, Ialien and

ur B 2 von Musks unebaul.  Aussoedom findet mon o am Genfer Soe, im Conton Wallia, in Seos bei Balden (Nindostistnrreiol) ad

in dder Kaho wom M.

vormel

t k), am Vordernberg und e i grieserer Anzahl  Tnosder mletzt erwahnten Weingegond ilded ar
in guten Lagen oft den olerw 0 Theil des Rebsatees nnd hat sich anf dew kalkhalfigen Mengelboden sebr gut bewihrt, 5o dass die Marburger Muskatellerweine

in grimsorer Menge gewonmm

ol im Handel Tach begahlt wonien.

Trer Muskaleller vorlun;

bt gute, olwas steile wasmse Lage und et schr keiigen Boden, Mon schoeidet i im Weingarten auf inger

an H

Bigrn,  Br st etwas empfindlich in der Blothe, widurch seine Tragharkeit oft besintrichtizt winl ued bekommi in

ungtneigen Lagen odee govingen Jabeen schwares Flecken an don Beeren {in Steiomuek Fil

gonint).  Uoi anhalendor nusser Willspune springen dio Be

wern wafl und faulen, Fr it jedenfalls cine dor phicksten Tafel- ond Kel b

Antan fmmer stark b

Tier Mu:

entwickeli sich hesondors vollkommen, wenn die Gohrung auf den Hoken eingeleitel wind; gren. lann ans

den Trobern der Muskatellerirauben
noch ein redit guter Treh vin mit hinlingliclom M bersited wenben,

Die Muskatollor-Aushruchweine, wolche man in Marbarg gewinnt, meldiven

adelden Prodesen in dieser Richiume.

iem fhren aron

dven Geachmek uml grossen Werth our in den ersten Jabron und verfioren ibo dann sthnell.

Bio eigmen sich Desonders zum Ve

it anderen et Weinen. In guten Juhven liefern die Musknteller 20 bis $0°% Zucker bei 6 bis B

Siure. In geringen Jabrgingen tritt wogen der ungleichen Reife der Trombon die Sturs whr stack harvor,

Aus: Atlas Foto: Redl, Helmut

Gelber Muskateller
Triebspitze: schwach bronziert, leicht wollig behaart, breit

Blatt: groB, meist flnflappig, tief eingeschnitten, scharf gezahnt; tiefe, offene
Stielbucht

Traube: groB, langlich, oft an kurzen Stielen verastelt, Durchschnittsgewicht 160g,

dichtbeerig. Beeren groB, rund, gelb oder rot, sonnseits braunlich (rétlich),
dickschalig, festfleischig

Aus: Redl, Helmut: Weinbau heute

II. Gelber Muscateller.

Aus: Atlas
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Klassische Rebsorten in alten und neuen Bildern KU

Beschreibung.

Rebstock starkwiichsig, hiirter, daverhafter und weniger en

wdlich als der blaue Portugieser.  Rebholz schr frah ausreifond, rothbraun, regelmissie und

foin gestreift, ziomlich stark. Knoten wonig hiervortrelend. Augen dick, abgestumpft.

Blistter gross, dick, pergumentartig, fast rund, wenig eingeschnitton, oben dunkelgran, glatt, matiglinzend, sltere Blatter etwas blasig und auf dor Unter-

seite borstig. gross, i, Endzahn 1

Buchten wenig ansgeprigt. oft mur durch cine Zahnlocke angedentet, Verfirbung in's

Rothe.  Nerven unten stark hervortretond, mib deutlich ausgeprigten grossen hellgronen Stellen an den Alawei auf der und am §

Blattstiel kiirzer als der Mittelnery, grin mit violetlem Anflug

in nahezu rechtwinkeliger Stellung cum Blati.  Blétter an den Triebspitzen hellgron, glatt glinzend.

Traube gross, mehr fstig und locker als beim Portugieser.  Traubenstiel ziemlich kurz, gron mit briunlichen Rostflecken und dicken Knoten. Beerenstielchen

kurz, dick, gron, st g Beere mitlelg rund, selwvach beduftol.  Marbe kloin. Beerenhaut ziemlich dick und nicht leicht faulend; reift etwa

8 Tage spiter als der blaue Portugicser und hat einen sussen, aber etwas herberen Saft als dieser.

Vorkommen, Kultur und V Der isch stammi o reieh, wo er meistens gemischi mit dem blauen Portugieser in der

Gegend von Voslau,

Sicbenhirten und Matzen in grisserer Ausdebnung vorkommt und von da nach den anderen Kronlandern Oesterveichs, nach Ungarn, Croatien

und auch nach Dentschland verbreitel wurde,  Insbesondere hat er sich in Warttemberg sehr bewihrt und ist unter dem Namen Limberger stark verbreitet.

Derselhe st selbst for ungonstigere Lagen w

n seiner frahen Reife, geringen Empfindlichkeit und grossen Tragharkeit eine sehr schitzbare Rothweintraube,
welehe besonders bei kurzom Zapfenschnitt entsprechen wird.
Sasirke

und Lieblichkei

Die aus ilm bereiteten Rothweine dorften sich weniger dureh grosse wic die P i ine, als durch cine bei den Roth-

weinen sehr Herbe und I i el

Der Blaufrinkische hatte im Jahe 1872 in Nieder

stervoich bei der Leso 19,2 Prozent Zucker, nur 5,3 pro Mille Siure und lieferie auf einem osterreichischen

Joch einen mittleren Ertrag von nahezu 40 Gsterreichischen Kimern, was s n Werth in quantitativer und qualitativer Beziehung am besten bestatigen wird.

Aus: Atlas

Foto: Redl, Helmut

Blaufréankisch
Triebspitze: hellgriin, glatt, glanzend

Blatt: sehr groB, lang, wenig gelappt, derb, groB und scharf gezahnt

Traube: groB, &stig, lockerbeerig; Durchschnittsgewicht 160 — 260g, Beeren
klein/mittelgroB, rund dickschalig, saftig, dunkelblau, beduftet

Aus: Redl, Helmut: Weinbau heute

Foto: Redl, Helmut
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Klassische Rebsorten in alten und neuen Bildern KU

Beschreibung.

Rebstock hat nessiges Wachethum,  Rebhote ziemlich daun, foel, granbraun gofichl, dunklar gosteilt el mssarti schwarsgefiockt. Knoten 2 Dis i oll
weil. vn cinamder debond und dunkler gofidd.  Augen an dor Spite mit hriuficher oder weissfoher Wolle bedeokl.

Blatter mittelgross, runilfich, dick, drei- unid fnflappie, ranh, oben dunkelgring wnten lellor, wit mobe odee woniger Wolle bedeckiz =in fallon lm
Weingarlen wie in der lebschule witigor als die dor audern Borten and gleichneitiz mit den Gutedelbdttern ab.  Verfirben ins Bothe vom Lawls an, besonders stark
bed nlleren, mangelhafkt omiheton and kdinkl

1 Htiicken.  Bezshnung Lure, atompf, sobe woelalnd wnd wnrogolmisse.  Beohten grisser umb weiter 1s#d mageren,
Eleinee und engor bei guten Bodeoverhblinisen, wos anch sl die Ausabl der Loppen soo Einfluss il Norven Lelleran mit ritlichen Anflng. hoestiz, Blstt-
atiel gomlich s lange als der Hospthlattoeey, dick, et usl roth gestreifl.  Bistter an den Triebspitzen edwis wollig.

Tranbe kiein, ciofich, seltoner Sslig, weidens dichtbeeriy.  Trabesstiel korz, dick, fost holdg, hollgrin wnd roth Shorlanfen, Beerenstislhen kurz, dick,
war it starkow benunens Wulste,  Boere klein, von vander und Maoglicher Farm, je saoh dem freieven oder gedringten Stand, schwareblaa. hodufiet. schwach
punktirt,  Narbe deatlich bemeckbar,  Beeronhaut donn.  Ssf weiss, dinoflassis, siss, sromotisch.  Relfzeit senlich feiih, gleicloeitiz mit dem Wlasen Portugicser
and Fulander,

Vorlommen, Kultur und Verwendnng, Do blaw 1 by wie dlie wabibreick

arigen, eine sehr verbreifete Trabsasets, weldie

o ddureh versehivile

auns Frankreich zi uns gelommen ist.  Doct wind sio mit jheen vielen Spielarten, wel

Boden- und klimatische Veehilinisse entstanden s,

hauptsiichlich zur Bereitung dev Burgundor-Rothweine, sowie als Weisswein sur Chanpaguer- Boitog 1o
Frankreich hanptsichlich selnen Rul als ¥

o Champague vermerdet, Dican Teaubensorte verlankl

il

Vo Frankreich aus warde se

mntehst am Bl und an dee Mowl, bosooders um L und an der Bermrese, saler i

Warttemborg, der Sehwoiz uml Oestor

b vorbreblet, s dnes sie jetel Tt in oallen Weinlindem onsstre@fion st

Do e Burgunder verbangt einen krifigen, milsig foschien warnsen Bodon in lachon Hilgellsgen, Fin loner Sohitd aul Btgen 5t for il sohe gesiiot,

wenin des Btorkes angemessan sngewendel wirde; man schuside den

fock nicht frabher auf Frocht, sls bis er genngend erstarkt

ist, da dler stwss shwsel Bownreehle Stock sonst gorn sclisell gurtckgebl. By it micht she empndfels in der lathe, bile holse Kilogesde aus wnd eotwickell

e Teagharkeit. 1o Bewuesedung dor Schmittvebon erfolgl leicht wml mit shemBcler Sicherlit,
L der Nahe von Walluagen wed Gestriiseh haben die fralzeitiy eeifamlen Trauben sehr von den Vigeln wo leiden,

Trer hlaue Birgs sl Biedon din thvallat far die

wn govignoten Slandort vine mitleee, aber doeh siemlich leichmi

s nls Tafelirnube lat er fiie ndrdlichere Weingegrmlen nur
cinmn hodington Werth,  Br bokomml in gulen 20 bis 25 il Fueckor mi

viner verhdltnismissig gecingen Boum von A bis 6, 80

s e wur wenige bluse Teoubensorten gichl, welche i darineen gloickkommen.  The Burgunder Hothweine snd voll. obernus woblsshmeckend von feinen

edlens Avemna. stk wnd sl

Ams dem Wlasen Burgunder werdon ausser den e A i v Tigrolhek , Orenaner, Melniker nel Anrbleivhert BEotlhweine

beraltet, ; Foto: Redl, Helmut

e Arbed. nums wi

e b Buden-Baden der Afenthaler gewounen wisd, der frabe blane Borgunder wnd dss Wase Miheehen doefen schr nade
n Burgurdoes sein.

vermaniie

aton des

Aus: Atlas

Blauer Burgunder
Triebspitze: gelblich-griin, wollig behaart

Blatt: mittelgro3, meist dreilappig, wenig gebuchtet, derb / blasig, fein gezahnt,
dunkelgriin

Traube: klein bis mittelgroB, einfach, walzig, dichtbeerig, dickstielig,
Durchschnittsgewicht 120 — 180g; Beeren klein, diinnschalig, saftig, schwarzblau,
beduftet

Aus: Redl, Helmut: Weinbau heute

IV. Blauer Burgﬁnﬂcr s

Aus: Atlas
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Klassische Rebsorten in alten und neuen Bildern KU

Beschreibung,

Rehstock womlich krifiiz. Rebbolz dunkelbraun, gesiveifl, sehowrelich punktil.  Knoten -4 Holl weil von vinader, dunkler als das ubiize Hole. Asges

braun, geschlosen, wenig wolliz.

Blutter groes donn, weick, glatt und glaagend, tief eingeschnitten Slappig. ohen dunkelgron, unten grangetin, wallig bis filwe, jo nachden der Stock wager
vier it steld.  Bezshnung groes il schar mit mebreron kleineron Zabnen abwoehselnd.  Blatiippen rithlich. borstig,  Blattstiel kieor als die Mittelvippe. mith-
Tich und Lorstiy.  Blatter an den Trieb anitig, dunkelg mil Rotls iilserlauf;

Tranbe gros, dicht, dstig, pyromidenfirmiy.  Troubenstiel karx, dick. roth. fest mit il Twten. domn, bng, hellgron, warsds,
Beere miomlich grosm Jnglich in's Hunde, ungleich, hellrotl, schwarz punkdict, durchschimmensd gran beduftet.  Narbe gres  Boereshaut dick, Saft dunn weniz

shleimiz, s Keene 2—3, dunkelbroun il grioer Spitse.  Redfzeit etwss spit, oft noch ehe die Beere guos roth wind, was sobe selten der Fall ist,

Vorkommen, Knltur und Verwendnung. Der rolle Veltoliner soll wos dem Vol Tellinn, dem Theil des AddaThales stammen, welehes sl voom (van=

Heo bis gum Stilfser Joch an der Geonze von Oberitalien wed de Schwein hingeht, uod von da nach Soddeatschland wsd Oesterreich verbreitet worden sein,

Man findet diese T bisopders in W b el in Wi ich

In letetepem Tande bildet v bei Langeolots den Hauplsatz und machi deis
grinen Velteliner noch in manchen anderon Gegenden den Hung sireidig.  Dov wodhe Velieliner verdangt cinen kriftigen, welr seimeren als beichten Boden uml
einen kurzen Kopl, Bock- wler Kahlschuitty, da seine Bewurzelung nicht sehe krilig aml awsgebreilel isf.  Oeftere Tringung ist bei i pothwendig.  Unler den
geechilderten Verbilingssen entwickelt or cine botrchliche Tragbarkeil. Dee Most giebl in goten Jalrgingen ein voenigliches Produke,  Nach den Aufeich-
pugeen it Klsterneuburg gab or in dew 6 Jahron von 1868 bis 1573 im Duechschnitt jobrlich 13 Proc, Zucker and 86 pro Mille Saure.  In gulen dabr
gingen st der rothe Velleliner Wein jedenfulls einer der besten niederiislerreichischen Weine, wihrend or sonst s viel Sure besitd.  Trotz seiner vielen guten

Figenschoflen verbreitet sich der rothe Veleliner nicht sebr stork und iritt sonst nur, wit Awsoabise dor

Gegoml in Ni ieh, in den Wein-

ghrten sporadisch anf,

Aus: Atlas

Foto: Redl, Helmut

Roter Veltliner
Triebspitze: rétlich, wollig behaart

Blatt: groB, funflappig, sehr tief gebuchtet, Unterseite wollig behaart, rétliche
Blattrippen

Traube: groB, zugespitzt, dichtbeerig; Durchschnittsgewicht 190 — 220g, ungleich
reifend. Beeren langlich, fleischrot, dickschalig, festfleischig

Aus: Redl, Helmut: Weinbau heute

Foto: Redl, Helmut
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